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ANEXO III - TEMAS E SUGESTOES BIBLIOGRAFICAS DA PROVA DIDATICA

AREA

TEMAS

BIBLIOGRAFIA SUGERIDA

Producéo animal
e Tecnologia e
Processamento de
Alimentos de
Origem Animal e
Vegetal

1. Controle sanitario e manipulagdo do leite;

2. Produgdo de leite a pasto;

3. Manejo de plantas forrageiras nativas e
cultivadas  utilizadas na alimentacdo de
ruminantes;

4. Manejo sanitario do rebanho ovino;

5. Praticas na cria e recria de cabritos (as) e
cordeiros (as);

6. Manejo de vacas secas e periodo de transicéo;

7. Controle de Qualidade e conservacdo de
alimentos;

8. Tecnologia de carnes e produtos derivados.

9. Tecnologia de leite e produtos derivados;

10. Tecnologia de Cereais
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